
ボウル（14cm)
ディープボウル

（6.5cm）
アミューズボウル

（9cm）

ディープボウル（16.5cm）

小皿(9.5cm) ココット（耐熱）湯呑

角皿（26.5cm）

角皿（20.5cm）

角プレート白（23cm）



長角プレート（35cm） 長角プレート黒（27cm)

角グラタン皿角ボウル（22cm）

オーバル型大皿（35.5cm）ボウル（31.5cm）

リム浅皿（21cm）

リム深皿（23cm）

リム浅皿（18cm）



アミューズスプーン スープボウル(10.5cm)

ガラスボウル小（12cm) 吸い物椀

ディープボウル(11.5cm)

1人用グラタン皿

蒸し椀

1人用グラタン皿木台



ガラスポット

ソーサー

ティーカップ

ランチョンマット 丸トレイ

タンブラー冷/温コースター

グラス



　　

メッシュボックス

水切りバスケット ｵｲﾙﾎﾟｯﾄたわし入れ

菜箸 お玉フライ返し

トングビーター

☚キッチンツール５点セットは、キッチンツールスタンド

の中に、きれいに収納してください。

・フライ返し１本

・ピーター１本

・菜箸３組

・トング１本
キッチンツール スタンド

システムキッチンツール5点セット



ゴムベラ

シリコンクリーナー

魚串巻すだれ 麺棒塗りハケ

タイマー

計量スプーン(3本） 計量カップ

温度計

クッキング

スケール

箸

デザート

ナイフ

デザート

スプーン

デザート

フォーク
箸置き
ｶﾄﾗﾘｰﾚｽﾄ

レンゲ缶切

栓抜きしゃもじ ティー スプーン

ブイヨン スプーン

バタースプレダー フルーツフォーク



ライス型 エンゼルケーキ型(12cm) パウンド型(20cm)

しぼり袋口金６個セット



寸胴鍋（21cm)

T-Falシールリッド

蒸し器

圧力鍋

T-Fal鍋・フライパン



ステンレスケトル

ステンレスちり鍋

すり鉢（24cm) すりこぎ

魚焼き網

洗い桶 耐熱ボウル（25cm)

穴あき

ボウル大
ステンレス

ボウル小

穴あき

ボウル小

ステンレス

ボウル大

電気ポット



フードプロセッサー

ハンドミキサー

うらごし器

ミキサーミキサー

うらごし器（18cm)

フード

プロセッサー

ハンドミキサー



デコレーション型

底取(18cm)

セパタルト型

底取り(21cm)

スーパーコート

パイ皿(23cm)

炊飯ジャー

シェル型 マドレーヌ



　　

卸金 玉子切り器

骨抜き

スケッパー

ピーラー

キッチン

ばさみ

メッシュ

トレー大

ステンレス

ためザル

（30cm)
メッシュ

トレー小

バット大

バット用網

大・小バット小

サーバー

スプーン

トング

ポテト

マッシャー

茶こし

漏斗レモン絞り

あく取り

かす揚げ

泡立て

チーズ

おろし



プリン型

スパテラ ストレート
回転台

粉ふるい

鍋敷き 鍋つかみ



本数

5

8

5

5

1

種類 刃渡り

ステンレス牛刀 刃渡り24cm

ステンレス牛刀三徳包丁 刃渡り16.5cm

ステンレスペティナイフ 刃渡り15cm

ステンレス柳刃（刺身）包丁 刃渡り24ｃｍ

ステンレス冷凍ナイフ 刃渡り21.5ｃｍ

グリルプレート2枚 グリル網 2枚

グリル皿 1枚グリル取手 1本

・包丁セットの貸出は【料理利

用】に限ります。利用時は3F貸室

受付へお申し出ください。

・利用後は洗浄をし、机の上に並

べて、スタッフの確認をお待ちく

ださい。ステンレスペティナイフ（刃渡り15cm)

ステンレス三徳包丁（刃渡り16.5cm）ステンレス牛刀（刃渡り24cm）

ステンレス包丁差し
（159×70×ｈ315ｍｍ）ステンレス柳刃包丁（刃渡り24ｃｍ） ステンレス冷凍ナイフ（刃渡り21.5cm）

包丁セット


